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Iparticipa en el
WitiGEOSS para
de gestion

La: integracion de datos satelitales e IoT permitird generar servicios desti-
-nados a mejorar la sostenibilidad'y adaptacién-al cambio climitico

Vilafranca del Penedes, 1 de
octubre del 2021.- Familia Torres
participa en el proyecto europeo
VitiGEOSS para desarrollar una
plataforma de gestion inteligen-
te del vifiedo a partir de datos
satelitales e IoT con el objetivo

de mejorar la sostenibilidad y la
adaptacion al cambio climatico.
El consorcio esta formado por
nueve socios de cuatro paises bajo
la coordinacién del centro tecno-
légico Eurecat. Familia Torres se
encarga concretamente de pro-
porcionar datos para codisenar
los servicios inteligentes y realizar
ensayos de campo.

Con la finalidad de facilitar la
gestion sostenible de vifiedos,

la plataforma integra datos de
satélites y de sensores instalados
en el campo, drones, maquinaria
y técnicas de inteligencia artificial
para generar servicios integrados
de prevision climatica, de detec-
cioén y prevision de la fenologia,
de prediccion del riesgo de enfer-

medades y de recomendacion de
tratamientos. Ademas, se generan
indicadores del cultivo y predic-
cién de produccion o de optimi-
zacion en la gestion de los recur-
sos, asi como de seguimiento de
indicadores de sostenibilidad para
mejorar la productividad.
Financiado por el programa Ho-
rizon 2020 de la Unién Europea,
el proyecto VitiGEOSS integra y
mejora las soluciones existentes
para ensamblar las imagenes de
satélite con los sensores ubicados
en el campo, con el objetivo de
aumentar la resolucion y fiabilidad
de la informacidn procedente de
los diferentes satélites aplicada al
sector vitivinicola.

Para conseguir el objetivo, "avan-
zaremos en la prescripcion agro-
ndémica desarrollando un ecosis-
tema de servicios para el sector
vinicola para apoyar a los agri-
cultores y productores, optimizar
el cultivo sostenible del vifiedo

mediante sistemas de apoyo a la
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toma de decisiones sobre previ-
sién meteoroldgica y climatica, fe-
nologia, enfermedades y operacio-
nes comerciales y, por extension,
aprovechando al méaximo los datos
y los recursos europeos publicos ",
explica la coordinadora del pro-
yecto VitiGEOSS y directora de
proyectos del centro tecnologico
Eurecat, Rosa Araujo.

"Estamos validando el potencial
de integrar las capacidades de los
servicios de imagenes satelitales,
imagenes aéreas y datos de sen-
sores en el campo y maquinaria
mediante la inteligencia artificial
para promover una mejor gestion
y planificacién de campos y vifle-
dos, asi como la optimizacién de
practicas agricolas innovadoras ",
afirma Araujo. Y anade: "El uso de
recursos abiertos como los ser-
vicios de observacion de la tierra
facilita el acceso a nuevas fuentes
de informacién que pueden me-
jorar la eficiencia de los vifiedos
mediante nuevos indicadores del



estado los mismos y de su produc-
cion .

@FamiliaTorres
Actualmente, la Unién Europea es
el mayor productor de vino a nivel
mundial y su elaboracién es la
principal actividad econémica de
muchas zonas del sur de Europa.
En este sentido, la innovacién
impulsada por VitiGEOSS preten-
de dar respuesta a los retos futuros
del sector vitivinicola intensifi-
cando la produccién de forma
sostenible y, al mismo tiempo,
mitigando los efectos del cambio
climatico mediante la reduccién
de las externalidades ambientales
negativas y la promocion del cre-
cimiento econémico local.

Los servicios desarrollados por
VitiGEOSS seran testados, ca-
librados y validados en vifiedos
de tres grandes bodegas: Familia
Torres, Symington y Mastrobe-
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rardino. Con estas bodegas, son
nueve los socios que forman parte
del consorcio del proyecto, proce-
dentes de Espana, Italia, Portugal
y Paises Bajos, y que incluyen tres
organizaciones del ambito de la
busqueda y la tecnologia (Eure-
cat, el Barcelona Supercomputing
Center y Fundazione Links), una
universidad (University of Naples
Federico II), una pyme (ELEAF) y
una firma de consultoria (PwC).
Sobre Familia Torres www.to-
rres.es Arraigada en la tradicion
viticola del Penedes desde el siglo
XV], la Familia Torres fundé su
bodega en Vilafranca del Penedes
en 1870, hace 150 afios. Cada ge-
neracion ha transmitido de padres
a hijos la pasion por la cultura del
vino desde el respeto por la tierra
y la tradicién y la apuesta por la
innovacion. Hoy, la quinta genera-
cion se focaliza en la elaboracién
de vinos de vifiedos singulares y

fincas histéricas y en la recupe-
racion de variedades ancestrales
para adaptarse al cambio climati-
co. La lucha contra la emergencia
climatica es, desde 2008, uno de
sus ejes de actuacion, mediante
acciones de adaptacion y mitiga-
cidén para reducir las emisiones

de CO2. Presente histéricamente
en el Penedes, Conca de Barbera,
Priorat y Costers del Segre, Fa-
milia Torres cuenta también con
vifiedos y bodegas en las princi-
pales zonas vinicolas espafolas
—Rioja, Ribera del Duero, Rueda
y Rias Baixas—, asi como en Chile
y California. Es miembro de las
Primum Familiae Vini, asociacién
que integra doce de las familias
centenarias elaboradoras de vino
mas prestigiosas de Europa, y fun-
dadora de International Wineries
for Climate Action, que impulsa la
descarbonizacion del sector.

LARA O Blanco Crianza 2019 el
vino del “Mejor maridaje D.O.
Ribera del Duero”

Aranda de Duero, 30 de septiembre de 2021 — El vino LARA O Blanco de Terri-
torio Luthier ha sido el protagonista del Concurso Nacional Tapa Alimentos de

Espana.

El maridaje compuesto por la tapa de Croqueta

de cocido madrilefio del chef Josemi Martinez de
Cap Vermell Grand Hotel y el vino blanco LARA
O Crianza 2019, logr6 el Premio al mejor Maridaje
dentro de la segunda edicién del concurso, celebra-

do en la tarde-noche del pasado lunes en el Hotel

Melia Palacio de los Duques, en Madrid.

El certamen, que cuenta con el respaldo del Mi-
nisterio de Agricultura, Pesca y Alimentacién y
la D.O. Ribera del Duero, reuni6 a chefs de hoteles de todo el pais con el objetivo de poner en valor la exce-
lencia de los alimentos y bebidas de origen nacional y dar a conocer la diversidad de las cocinas regionales a
través de la tapa, la gran embajadora de la gastronomia espafola.
Segtn las bases del concurso, cada chef participante debia utilizar tres productos caracteristicos espafioles
y el chef Martinez escogi6 para ello los garbanzos de Fuentesatco, el azafran y el cerdo ibérico. Ademas, la
tapa tenia que presentarse junto con su maridaje de vino Ribera del Duero y Guillaume Deymier, sumiller
del restaurante, escogid para ello el que ha sido el primer blanco crianza de la historia de la D.O. Ribera del
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